RIZ DE DISENO CURRICULAR - 2010
Ciclo Basico y 1er Afio de Ciclo Medio

VITICULTURA'Y ELABORACION DE VINOS - PRODUCCION INDUSTRIAL DE VINOS, PISCO Y OTROS

PERFIL PROFESIONAL Es modificado segun la
COMPETENCIAS GENERALES UNIDADES DE COMPETENCIA REALIZACIONES, MAS CRITERIOS DE EJECUCION evolucion del mercado
(1 puesto o mas de trabaio) (Calidad. onortunidades. etc.) p roductivo.
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ESTRUCTURA Y CONTENIDO CURRICULAR DE LA CARRERA PROFESIONAL: VITICULTURA Y ELABORACION DE VINOS -PRODUCCION INDUSTRIAL DE VINOS, PISCO Y OTROS
CARRERA PROFESIONAL MODULOS ESPECIFICOS UNIDADES DIDACTICAS . PROYECTOS PRODUCTIVOS

UD.1 Planificacion y ejecucion para la instalacion o mantenimiento Vivero de Vid
UD.2 |Instalacién y mantenimiento de sistema de riego. o Cultivo de campo de plantas madres
UD.3 Planificacion de la produccion ., L
Manejo de Vivero _| UD.4 Manejo de campo de plantas madres. | Produccion d.e plantas injertadas
de Vid ubD.5 Mane!o de materlgl vegetal en camara ldg enraizamiento. en vivero
UD.6 Manejo del material vegetal en camas injerteras
UD.7 Evaluacion Técnico Econémica de la produccion

A
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UD.A  Agricultura Bésica

UD.2  Planificacion y ejecucion para la instalacion o mantenimiento del sistema de conduccion . . TORT- S
UD.3  Instalacién y mantenimiento de sistema de riego por goteo ® CUH.IVO de V'd _pgra V|n|f|caC|o_n
UD.4  Planificacion y ejecucion de la instalacion y formacion de la plantacion. o Cultivo de Vid Vinifera - Tempranillo

Manejo de Cultivos UD.5  Planificacion dela produccion. >_<
de Vid UD.6  Labores Culturales

UD.7  Produccién Abonos Organicos
VITICULTURA Y UD.8  Manejo de labores de pre-cosecha
ELABORACION DE UD.9 Manejo de labores de cosecha y Post-cosecha.
VINOS UD.10 Evaluacién Técnico Econdmica de la produccion . < \

CICLO BASICO:

VYV VY VY

UD.1  Planificacion de la produccion vinicola. o Elaboracién de Vino Tinto
UD.2. Preparacion y operacion de maquinaria y equipos vitivinicolas. e Elaboracion de Vino Tinto Fino

Elaboracion de UD.3  Recepcion y control de materia prima Ly .
UD.4 Técnicas para la obtencion de mostos en vinif. En tinto y en blanco >_< * Elaborac!9n de Ymo Blanco )
e Elaboracion de vino Blanco Fino

PRODUCCION Vinos. UD.5 Manejoy control de la fermentacion alcohdlica en vinif. En tinto y en Blanco
UD.6  Manejo de la conservacion y estabilizacion coloidal en vinos
INDUSTRIAL DE UD.7 Manejo del envasado y almacenaje del vino.
VINOS, PISCO Y

UD.8  Evaluacion Técnico Econémica de la produccion vinicola.
OTROS UD.9  Andlisis de la produccion vinicola < \

(PR|M ER ANO) UD.1  Planificacion de la produccion de pisco

UD.2. Preparacion y Operacion de maquinariay equipos de destilacion.
UD.3  Recepcion y control de materia prima uva e Elaboracién de Puro de Uva Italia
UD.4 Técnicas para la obtencién de mostos del vino base .,

UD.5  Manejo y control de la fermentacién alcohélica para vino base H o Elaboracion de Puro de Uva

UD.6  Manejo de las operaciones del proceso de destilacion. acholado

UD.7 Manejo de la Maduracién y filtracién del pisco

UD.8 Manejo del envasado y almacenaje del pisco

UD.9  Evaluacioén Técnico Economica de la produccion de pisco.

CICLO MEDIO:

YV VV VY
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Elaboracion de
Pisco
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UD.10 Andlisis de la produccion de pisco. VRN
»| TRANSVERSALES
. Matematica
> . C i6
> o Gestion de la Calidad |
. Gestion Empresarial |
> . Relaciones con el Entorno de Trabajo

| ' v '

TITULOS PROFESIONALES A NOMBRE DE LA NACION

Auxiliar técnico en Viticultura y Elaboracién de TECNICO EN PRODUCCION INDUSTRIAL
Vinos DE VINOS, PISCO Y OTROS




