MATRIZ DE DISENO CURRICULAR
CARRERA PROFESIONAL VITICULTURA Y ELABORACION DE VINOS

CICLO BASICO

CARRERA PROFESIONAL MODULOS ESPECIFICOS UNIDADES DIDACTICAS PROYECTOS PRODUCTIVOS
UD.1 Planificacion y ejecucion para la instalacion o mantenimiento N
UD.2 Instalacion y mantenimiento de sistema de riego. Vivero de Vid

UD.3  Planificacion de la produccion :
UD.4 Manejo de campo de plantas madres. * Cultivo de campo de plantas madres

UD.5  Manejo de material vegetal en camara de enraizamiento. >< e Produccion de plantas injertadas
UD.6  Manejo del material vegetal en camas injerteras en vivero
UD.7  Evaluacién Técnico Econémica de la produccion

UD.1  Agricultura Basica <

UD.2  Planificacion y ejecucion para la instalacion o mantenimiento del sistema de conduccion

ub.3 Instalacion y mantenimiento de sistema de riego por goteo

UD4  Planificacion y ejecucion de la instalacion y formacion de la plantacion. ° CU|tiV0 de V|d para

UD.5  Planificacion dela produccion. - .,

UD6  Labores Culturales Vinificacion

UD.7  Produccién de Abonos Orgénicos q R n

UD.8  Manejo de labores de prer-gcosecha H O CU“IVO de Vld V|n|fera -

UD.9  Manejo de labores de cosecha y Post-cosecha. Temprani"o

UD.10  Evaluacion Técnico Econdmica de la produccion

UD.1  Planificacion de la produccion vinicola. <

UD.2. Preparacion y operacion de maquinaria y equipos vitivinicolas. .y . .

UD.3  Recepcién de materia prima o Elaboracion de Vino Tinto
UD.4  Técnicas para la obtencion de mostos en vinif. En tinto y en blanco e Elaboracion de Vino Tinto Fino
UD.5 Manejo de la fermentacion alcohdlica en vinif. En tinto y en Blanco ., .

UD.6  Manejo de la conservacion y estabilizacion en vinos H o Elaboracion de Vino Blanco
UD.7 Manejo del envasado y almacenaje del vino. e Elaboracion de vino Blanco

UD.8  Evaluacion Técnico Econémica de la produccion vinicola.
UD.9 Andlisis de la produccion vinicola

Fino

UD.1  Planificacion de la produccion de pisco <
UD.2. Preparacion y Operacion de maquinariay equipos de destilacion.
UD.3  Recepcion de materia prima

UD.4  Técnicas para la obtencién de mostos del vino base

UD.5 Manejo dela fermentacion alcohdlica del vino base o Elaboracion de Puro de Uva
UD.6  Manejo de las operaciones del proceso de destilacion. :

UD.7  Manejo de la Maduracion y filtracion del pisco H Italia

UD.8  Manejo del envasado y almacenaje del pisco o Elaboracion de Puro de Uva
UD.9 Evaluacioén Técnico Econémica de la produccion de pisco.
UD.10 Anélisis de la produccion de pisco. acholado

TRANSVERSALES 4
e Mateméticas
Comunicacién

Gestion de la Calidad |
Gestion Empresarial |

1 Investiaacion tecnoldaica |




MATRIZ DE DISENO CURRICULAR
CARRERA PROFESIONAL: PRODUCCION INDUSTRIAL DE VINOS, PISCOS Y OTROS
CICLO MEDIO 1ER ANO

CARRERA PROFESIONAL MODULOS ESPECIFICOS UNIDADES DIDACTICAS PROYECTOS PRODUCTIVOS
UD.1 Planificacion y ejecucion para la instalacion o mantenimiento N
UD.2 Instalacion y mantenimiento de sistema de riego. Vivero de Vid

UD.3  Planificacion de la produccion :
UD.4 Manejo de campo de plantas madres. * Cultivo de campo de plantas madres

UD.5  Manejo de material vegetal en camara de enraizamiento. >< e Produccion de plantas injertadas
UD.6  Manejo del material vegetal en camas injerteras en vivero
UD.7  Evaluacién Técnico Econémica de la produccion

UD.1  Agricultura Basica <

UD.2  Planificacion y ejecucion para la instalacion o mantenimiento del sistema de conduccion

ub.3 Instalacion y mantenimiento de sistema de riego por goteo

UD4  Planificacion y ejecucion de la instalacion y formacion de la plantacion. ° CU|tiV0 de V|d para

UD.5  Planificacion dela produccion. . .,

UD6  Labores Culturales Vinificacion

UD.7  Produccién de Abonos Orgénicos q R n

UD.8  Manejo de labores de prer-gcosecha H O CU“IVO de Vld V|n|fera -

UD.9  Manejo de labores de cosecha y Post-cosecha. Temprani"o

UD.10  Evaluacion Técnico Econdmica de la produccion

UD.1  Planificacion de la produccion vinicola. <

UD.2. Preparacion y operacion de maquinaria y equipos vitivinicolas. .y . .

UD.3 Recepcién de materia prima o Elaboracion de Vino Tinto
UD.4  Técnicas para la obtencion de mostos en vinif. En tinto y en blanco e Elaboracion de Vino Tinto Fino
UD.5 Manejo de la fermentacion alcohdlica en vinif. En tinto y en Blanco ., .

UD.6  Manejo de la conservacion y estabilizacion en vinos H o Elaboracion de Vino Blanco
UD.7 Manejo del envasado y almacenaje del vino. e Elaboracion de vino Blanco

UD.8  Evaluacion Técnico Econémica de la produccion vinicola.
UD.9 Andlisis de la produccion vinicola

Fino

UD.1  Planificacion de la produccion de pisco <
UD.2. Preparacion y Operacion de maquinariay equipos de destilacion.
UD.3  Recepcion de materia prima

UD.4  Técnicas para la obtencién de mostos del vino base

UD.5 Manejo dela fermentacion alcohdlica del vino base o Elaboracion de Puro de Uva
UD.6  Manejo de las operaciones del proceso de destilacion. :

UD.7  Manejo de la Maduracion y filtracion del pisco H Italia

UD.8  Manejo del envasado y almacenaje del pisco o Elaboracion de Puro de Uva
UD.9 Evaluacién Técnico Econémica de la produccion de pisco.
UD.10 Anélisis de la produccion de pisco. acholado

TRANSVERSALES 4
e Mateméticas
Comunicacion

Gestion de la Calidad |
Gestion Empresarial |

1 Investiaacion tecnoldaica |




MATRIZ DE DISENO CURRICULAR
CARRERA PROFESIONAL: PRODUCCION INDUSTRIAL DE VINOS, PISCO Y OTROS
CICLO MEDIO 2DO. ANO

CARRERA PROFESIONAL MODULOS ESPECIFICOS UNIDADES DIDACTICAS PROYECTOS PRODUCTIVOS

uD.1 Planificacion de la produccion

»> UD.2  Andlisis de yemas y tipos de poda N i i T e

» UDJ3  Control de las Labores Culturales y Fertirrigacion * '(I?gll'g\r/\ct)etljeR\i/;(:IiF;]agr?/ \gﬁgﬁﬂmon'

| UD4  Manejo integrado de plagas L AT

| UD5  Disefio, instalacion y formacion de una plantacion S Cultivo de Vid para Vinificacion:

> UD6  Control de labores de cosecha y post cosecha Marbec, Quebranta.

> UD.7  Gestion de calidad en la produccion viticola e Cultivo de vid de mesa: Red globe
UD.8  Evaluacion técnica econémica de la produccion y flame.

UD.1  Planificacion de la produccion de vinos rosados

UD.2. Produccion de vinos rosados " .
. UD3 Control de calidad de vinos ¢ Elaboracion de Vino Rose
~| UD4 Buenas practicas de manufactura o fabricacion ¢ Vino Blanco
| UD.5  Procedimientos operacionales estandarizados de sanitizacion >< o Vino Tinto
” UD.6 Trazabilidad . .
» UD.7 Introduccion al sistema HACCP e Vino Blanco Fino
UD.8 Sistema HACCP en produccion vinicola
» UD.9 Auditorias en los sistemas de gestion
» UD.10 Sistema de gestion de la calidad )
N
e . - o Elaboracion de Puro de Uva ltalia
b anificacion de la produccion de piscos y del mantenimiento de maquinarias i
» UD.2. Control de calidad de piscos % * Elaboracion de Puro de Uva
UD.3  Sistema HACCP en pisco aromatico acholado
UD.4  Planificacion, produccion y evaluacion de licores o Mistela

TRANSVERSALES

Investigacion

Quimica

Ecologia

Formacion y Orientacion Laboral
Gestion Empresarial Il
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