
 

 

 

 

                     

 

        

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
                  

TITULOS PROFESIONALES A NOMBRE DE LA NACION 

Auxiliar técnico en Viticultura y Elaboración de 
Vinos 

(Cumplió mínimo 1400 horas) 

TECNICO EN PRODUCCION INDUSTRIAL 
DE VINOS, PISCO Y OTROS 

 

 

CARRERA  PROFESIONAL MODULOS ESPECIFICOS UNIDADES DIDACTICAS 

ESTRUCTURA Y CONTENIDO CURRICULAR DE LA CARRERA PROFESIONAL: VITICULTURA Y ELABORACION DE VINOS   -PRODUCCION INDUSTRIAL DE  VINOS, PISCO Y OTROS 

 
 

COMPETENCIAS GENERALES REALIZACIONES, MAS CRITERIOS DE EJECUCIÓN 
(Calidad, oportunidades, etc.) 

UNIDADES DE COMPETENCIA 
(1 puesto o más de trabajo) 

PERFIL PROFESIONAL Es modificado según la 
evolución del mercado 

productivo. 
 

 

 
 
 

CICLO BÁSICO: 
 

VITICULTURA Y 
ELABORACION DE 

VINOS 

Manejo de Vivero 

de Vid 

UD.1    Planificación y ejecución para la instalación o mantenimiento 
UD.2    Instalación y mantenimiento de sistema de riego.   
UD.3 Planificación de la producción 
UD.4 Manejo de campo de plantas madres. 
UD.5 Manejo de material vegetal en cámara de enraizamiento. 
UD.6 Manejo del material vegetal en camas injerteras 
UD.7 Evaluación Técnico Económica de la producción 
 

Elaboración de 

Vinos. 

TRANSVERSALES 

 Matemáticas  

 Comunicación 

 Gestión de la Calidad I  

 Gestión Empresarial I 

 Investigación tecnológica I 

 

 

Manejo de Cultivos 

de Vid 

 

 Cultivo de Vid para 
Vinificación 

 Cultivo de Vid Vinífera - 
Tempranillo 

 
 
 

 
 

 
 

Vivero de Vid 
 Cultivo de campo de plantas madres 

 Producción de plantas injertadas 
en vivero 
 
 

 Elaboración de Vino Tinto 

 Elaboración de Vino Tinto Fino 

 Elaboración de Vino Blanco 

 Elaboración de vino Blanco 
Fino 

 

PROYECTOS PRODUCTIVOS 

 
 

 Elaboración de Puro de Uva 
Italia 

 Elaboración de Puro de Uva 
acholado 

 

 

Elaboración de 

Pisco 

UD.1 Planificación de la producción vinícola. 
UD.2. Preparación y operación  de maquinaria y equipos vitivinícolas. 
UD.3 Recepción  de materia prima  
UD.4 Técnicas para la obtención   de mostos en vinif. En tinto y en blanco 
UD.5      Manejo  de la fermentación alcohólica en vinif. En tinto y en Blanco 
UD.6 Manejo de la conservación y estabilización  en vinos 
UD.7 Manejo del envasado y almacenaje del vino. 

UD.8 Evaluación Técnico Económica de la producción vinícola. 
UD.9     Análisis de la  producción vinícola 

 
 

UD.1 Agricultura Básica 
UD.2        Planificación y ejecución para la instalación o mantenimiento del sistema de conducción  
UD.3        Instalación y mantenimiento de sistema de riego por  goteo 
UD.4        Planificación y ejecución de la instalación y formación de la plantación.  
UD.5  Planificación  de la  producción. 
UD.6 Labores Culturales 
U.D.7       Producción de Abonos Orgánicos 
UD.8       Manejo de labores de  pre-cosecha  
UD.9       Manejo  de labores de cosecha y Post-cosecha.   

UD.10     Evaluación Técnico Económica de la producción  . 
  
UD.7 Manejo de vid en pre cosecha, cosecha y post cosecha 
UD.8 Evaluación Técnico Económica de la producción de vid 
 

UD.1 Planificación  de la producción de pisco 
UD.2. Preparación  y Operación de maquinaria y  equipos de destilación. 
UD.3 Recepción  de materia prima  
UD.4 Técnicas para la obtención de mostos del vino base  
 UD.5    Manejo  de la   fermentación alcohólica del vino base 
UD.6 Manejo de las operaciones del proceso de destilación. 
UD.7 Manejo de la Maduración y filtración del  pisco 
UD.8 Manejo del envasado y almacenaje del pisco 
UD.9 Evaluación Técnico Económica de la producción de pisco. 
UD.10    Análisis de la producción de pisco. 
 

MATRIZ DE DISEÑO CURRICULAR  
CARRERA PROFESIONAL VITICULTURA Y ELABORACIÓN DE VINOS 

CICLO BÁSICO 
 



 

 

 

 

                     

 

        

                          
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

TITULOS PROFESIONALES A NOMBRE DE LA NACION 

Auxiliar técnico en Viticultura y Elaboración de 
Vinos 

(Cumplió mínimo 1400 horas) 

TECNICO EN PRODUCCION INDUSTRIAL 
DE VINOS, PISCO Y OTROS 

 

 

CARRERA  PROFESIONAL MODULOS ESPECIFICOS UNIDADES DIDACTICAS 

ESTRUCTURA Y CONTENIDO CURRICULAR DE LA CARRERA PROFESIONAL: VITICULTURA Y ELABORACION DE VINOS   -PRODUCCION INDUSTRIAL DE  VINOS, PISCO Y OTROS 

 
 

COMPETENCIAS GENERALES REALIZACIONES, MAS CRITERIOS DE EJECUCIÓN 
(Calidad, oportunidades, etc.) 

UNIDADES DE COMPETENCIA 
(1 puesto o más de trabajo) 

PERFIL PROFESIONAL Es modificado según la 
evolución del mercado 

productivo. 
 

 

 
 
 

CICLO BÁSICO: 
 

VITICULTURA Y 
ELABORACION DE 

VINOS 

Manejo de Vivero 

de Vid 

UD.1    Planificación y ejecución para la instalación o mantenimiento 
UD.2    Instalación y mantenimiento de sistema de riego.   
UD.3 Planificación de la producción 
UD.4 Manejo de campo de plantas madres. 
UD.5 Manejo de material vegetal en cámara de enraizamiento. 
UD.6 Manejo del material vegetal en camas injerteras 
UD.7 Evaluación Técnico Económica de la producción 
 

Elaboración de 

Vinos. 

TRANSVERSALES 

 Matemáticas  

 Comunicación 

 Gestión de la Calidad I  

 Gestión Empresarial I 

 Investigación tecnológica I 

 

 

Manejo de Cultivos 

de Vid 

 

 Cultivo de Vid para 
Vinificación 

 Cultivo de Vid Vinífera - 
Tempranillo 

 
 
 

 
 

 
 

Vivero de Vid 
 Cultivo de campo de plantas madres 

 Producción de plantas injertadas 
en vivero 
 
 

 Elaboración de Vino Tinto 

 Elaboración de Vino Tinto Fino 

 Elaboración de Vino Blanco 

 Elaboración de vino Blanco 
Fino 

 

PROYECTOS PRODUCTIVOS 

 
 

 Elaboración de Puro de Uva 
Italia 

 Elaboración de Puro de Uva 
acholado 

 

 

Elaboración de 

Pisco 

UD.1 Planificación de la producción vinícola. 
UD.2. Preparación y operación  de maquinaria y equipos vitivinícolas. 
UD.3 Recepción  de materia prima  
UD.4 Técnicas para la obtención   de mostos en vinif. En tinto y en blanco 
UD.5      Manejo  de la fermentación alcohólica en vinif. En tinto y en Blanco 
UD.6 Manejo de la conservación y estabilización  en vinos 
UD.7 Manejo del envasado y almacenaje del vino. 

UD.8 Evaluación Técnico Económica de la producción vinícola. 
UD.9     Análisis de la  producción vinícola 

 
 

UD.1 Agricultura Básica 
UD.2        Planificación y ejecución para la instalación o mantenimiento del sistema de conducción  
UD.3        Instalación y mantenimiento de sistema de riego por  goteo 
UD.4        Planificación y ejecución de la instalación y formación de la plantación.  
UD.5  Planificación  de la  producción. 
UD.6 Labores Culturales 
U.D.7       Producción de Abonos Orgánicos 
UD.8       Manejo de labores de  pre-cosecha  
UD.9       Manejo  de labores de cosecha y Post-cosecha.   

UD.10     Evaluación Técnico Económica de la producción  . 
  
UD.7 Manejo de vid en pre cosecha, cosecha y post cosecha 
UD.8 Evaluación Técnico Económica de la producción de vid 
 

UD.1 Planificación  de la producción de pisco 
UD.2. Preparación  y Operación de maquinaria y  equipos de destilación. 
UD.3 Recepción  de materia prima  
UD.4 Técnicas para la obtención de mostos del vino base  
 UD.5    Manejo  de la   fermentación alcohólica del vino base 
UD.6 Manejo de las operaciones del proceso de destilación. 
UD.7 Manejo de la Maduración y filtración del  pisco 
UD.8 Manejo del envasado y almacenaje del pisco 
UD.9 Evaluación Técnico Económica de la producción de pisco. 
UD.10    Análisis de la producción de pisco. 
 

MATRIZ DE DISEÑO CURRICULAR  
CARRERA PROFESIONAL: PRODUCCIÓN INDUSTRIAL  DE VINOS, PISCOS Y OTROS 

CICLO MEDIO 1ER AÑO  
 

 



 

 

 

 

                     

 

        

 
 
 
 
 
 
                                                                                                                               

TITULO PROFESIONAL A NOMBRE DE LA NACION 

TECNICO EN PRODUCCION INDUSTRIAL DE VINOS, 
PISCO Y OTROS 

 

CERTIFICACION MODULAR 
 

CARRERA  PROFESIONAL MODULOS ESPECIFICOS UNIDADES DIDACTICAS 

ESTRUCTURA Y CONTENIDO CURRICULAR DE LA CARRERA PROFESIONAL: PRODUCCION INDUSTRIAL DE  VINOS, PISCO Y OTROS 

 
 

COMPETENCIAS GENERALES REALIZACIONES, MAS CRITERIOS DE EJECUCIÓN 
(Calidad, oportunidades, etc.) 

UNIDADES DE COMPETENCIA 

(1 puesto o más de trabajo) 

PERFIL PROFESIONAL Es modificado según la 
evolución del mercado 

productivo. 
 

 

 
 

CICLO MEDIO: 
 

PRODUCCION 
INDUSTRIAL DE 
VINOS, PISCO Y 

OTROS 
(2do. Año) 

 

 

Producción de Vid 
para vinificación y 

destilados 

 

TRANSVERSALES 

      Investigación 

      Química 

      Ecología 

      Formación y Orientación Laboral 

      Gestión Empresarial II 

 

 
Producción de vinos 

Blancos y Rosado 

 Cultivo de Vid para Vinificación: 
Torontel, Riesling y Chenin 

 Cultivo de Vid para Vinificación: 
Marbec, Quebranta. 

 Cultivo de vid de mesa: Red globe 
y flame. 

 
 
 

  Elaboración de Vino Rose 

  Vino Blanco 

  Vino Tinto 

  Vino Blanco Fino 
 

 

PROYECTOS PRODUCTIVOS 

 Elaboración de Puro de Uva Italia 

 Elaboración de Puro de Uva 
acholado 

 Mistela 
 

 

Producción de 
Destilados 

UD.1 Planificación de la producción de vinos rosados 
UD.2. Producción de vinos rosados 
UD.3 Control de calidad de vinos 
UD.4 Buenas practicas de manufactura o fabricación 
UD.5      Procedimientos operacionales estandarizados de sanitización 
UD.6 Trazabilidad 
UD.7 Introducción al sistema HACCP 
UD.8 Sistema HACCP en producción vinícola 

UD.9      Auditorias en los sistemas de gestión 

UD.10    Sistema de gestión de la calidad 
 
 
 
 

UD.1      Planificación de la producción 
UD.2        Análisis de yemas y tipos de poda 
UD.3        Control de las Labores Culturales y Fertirrigación 
UD.4        Manejo integrado de plagas 
UD.5     Diseño, instalación y formación de una plantación 
UD.6     Control de labores de cosecha y post cosecha 
UD.7       Gestión de calidad en la producción vitícola 
UD.8       Evaluación técnica económica de la producción 
  . 
  
 

 

UD.1 Planificación de la producción de piscos y del mantenimiento de maquinarias 
UD.2. Control de calidad de piscos 
UD.3 Sistema HACCP en pisco aromático  

UD.4 Planificación,  producción y evaluación de licores 

MATRIZ DE DISEÑO CURRICULAR 
CARRERA PROFESIONAL: PRODUCCIÓN INDUSTRIAL DE VINOS, PISCO Y OTROS  

CICLO MEDIO 2DO. AÑO 

 


